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La Patata di Bologna D.O.P. sempre piu

protagonista tra i grandi chef
Campagna 2022, tra le piu critiche degli ultimi anni.
Martelli: “Le istituzioni ci aiutino”

Bologna (2 agosto 2022) — La Patata di Bologna DOP sempre piu protagonista tra le
grandi firme della cucina. La scorsa settimana & stata interpretata dallo stellato Gianluca
Gorini nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino, prima ancora era stato lo chef
Raffaele Liuzzi a preparare un piatto di alta cucina a Piadina Night, la notte della piadina
Romagnola andata in scena a Cattolica. Piti nel dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di
Patata di Bologna DOP con salsa di Cozza Romagnola in porchetta e pancetta piacentina,
mentre Liuzzi ha proposto una Millefoglie di Piadina Romagnola IGP con Vitellone Bianco
dell’Appennino Centrale IGP e Patata di Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico il
denominatore: la Patata di Bologna.

“E la conferma della versatilitd della Patata di Bologna DOP, nell’'unica varieta Primura,
sempre pill apprezzata dalle grandi firme della cucina italiana — spiega Davide Martelli,
Presidente del Consorzio di Tutela Patata di Bologna DOP - gli eventi di questi ultimi
giorni confermano la vocazione gourmet della Patata di Bologna DOP, gia anticipata dal
progetto ‘La Versione dello chef che I'anno scorso aveva coinvolto dieci cuochi del

bolognese”.

Malgrado I'attenzione sempre maggiore dal mondo della cucina, la Patata di Bologna DOP
si trova davanti una campagna 2022 tra le piu difficili degli ultimi anni per il sommarsi di
diverse criticita: alte temperature, siccita, agenti patogeni, incremento dei costi.

“Il caldo e I'assenza di precipitazioni stanno causando gravi danni alle nostre colture —
prosegue Martelli — Ci eravamo illusi con le piogge della primavera e invece un’estate cosi
calda e senza precipitazioni ha determinato una situazione di stress delle colture, diventate
ancora pill sensibili alla principale problematica degli ultimi anni, come nel caso del ferretto.
Per preservare gli standard qualitativi della Patata di Bologna DOP si andra incontro ad un
inevitabile aggravio dei costi a carico dei produttori. In questo quadro generale chiediamo a
gran voce il sostegno delle Istituzioni, consapevoli della centralita di un settore tra i piu
importanti dell'agricoltura regionale e nazionale”.

Ufficio Stampa Patata Bologna DOP
PrimaPagina Cesena

(Maurizio Magni — Filippo Fabbri)
Tel. 0547.24284 - 3471567681



o

DOMENICA — 21 AGOSTO 2022 - IL RESTO DEL CARLINO

17..

CASALECCHIO E VALSAMOGGIA

Patate, al via la raccolta
Produzione in calo del 30%

Gli agricoltori tirano le somme di una stagione avara a causa della siccita

Per il tubero tardivo raggiunte punte fino a meno cinquanta per cento

VALSAMOGSGIA
di Gabriele Mignardi

Un calo dells produzione che ar-
riva al trenta per cento sull’anno
precedente con punte del 50
per cento. Cattive notizie dalla
campagna dove continua la rac-
colta deile patate nefta pianura
bolognese e avviata da pochi
giorni anche nell'altopiano che
si estande dalle Pradole a Tolé e
fino a Castel d’Aiano. Dall'alta
Valsamoggia alla patria ricono-
sciuta della tipica patata tardiva
gli agricoltori tirano le somme
di una stagione avara di prodot-
to, come effetto diretto dell’an-
damento climatico. Un compar-
to agricolo che solo nella provin-
cia di Bologna fornisce la metd
degli oltre due milioni di quinta-
li prodotti in regione. Una coltu-
ra che caratterizza Veconomia
agricola del nostro territorio e
cha nel tampo ha visto crescere
un‘importante fitiera di trasfor-
mazione e commercializzazione
che ha come ulterlore elemento
qualificante la Patata di Bologha
Dop con la pregiata varieta Pri-
mura. Ed & proprio questa pata-
ta che ha dato il via la raccolta
nella piccola azienda agricola di
Ernesto Bruni, tra | Bortolani e le
Pradole.

«Abblamo iniziato |‘altra matti-
na, con queste prime file di Pri-
mura. Le patate sono belle, ben
nutrite, ma ben di meno rispet-
to agli altri anni. Quasi la metés,
nell'attingere alla memoria di
generazioni di coltivatori delle
patate che con la caratteristica

solcatura dei terreni fa da coro-
na a Tolé. Pur affidato a macchi-
nari che estraggono questo tu-
bero dal terreno, la campagna
di raccolta utilizza comunque
una manodopera alla quale & af-
fidato it compito di fare una pri-
ma selezione del prodotto, de-
stinato al consumo immediato,
alla trasformazione e alla con-
servazione per tutti i prossimi
mesi. E” presto per un consunti-
vo e quindi anche per prevede-
rei probabili effetti sui prezzi al-
la vendita.

Da un monitoragglo che Coldi-
retti aveva avviato nel bologne-
se fra i propri associati a fine lu-
glio le previsioni non erano affat-
to buone, anche sul versante
qualitativo: «In particolare, per
questa campagng, sl registra
nel terreno una percentuale di
presenza di elateridi (ferretto}
generalmente superiore agli an-
ni precedenti. in alcune zone
del bolognese il fenomeno ri-
guarda oltre il 30% della produ-
zione. Inoltre una serie di con-
cause, quali lo sbalzo termico re-
gistrato nel mese di maggio e il
perdurare della siccitd, sono tut-
te condizioni che hanno deter-
minato la crescita irregolare del-
la patata che pur mantenendo
ottime caratteristiche organolet-
tiche, si presenta di forma irre-
golare. Ne consegue una mag-
gior percentuale di prodotto
non idoneo alla commercializza-
zione che incide negativamen-
te, in periodo anche di aumento
dei costi di produzione, sul risul-
tato economico finale per gli
agricoltoris, concludeva la pre-
visione di Coldirett!.

Ernesto Bruni

«Abblamo iniziato
{*altra mattina,
con queste prime file
di varieta Primura
Sono belle, ben nutrite,
ma ben di meno rispetto
agli altri anni,
anzl quasi la meta»

Coldiretti

«lo sbalzo termico del
mese maggio ha detarminato
la crescita irregolare pur
rmantenendo ottime
caratteristiche organolettiche
Abbiamo quindi una parte
di prodotto non idoneo
alla commercializzazione»

Tolé si prepara
per la grande sagra

Le varieth tardive, come
la prelibata Monalisa, de-
voho essere Ancora rac-
oolte ma a Told sono gia
partit! i preparativi per
I'edizione numero 59 del-
la Sagra della patata in
programma per il 25 set-
tembre. Una delle sagre ti-
piche pitl antiche del bolo-
anese, dedicata intera-
mente a8 questo prodotto
della terra, con Foccasio-
ne per fare acquisti diret-
tamente dai produttori e
gustare le primizie del
nuovo anno proposte da
trattorie, ristoranti e agri-
turismi. Patate fresche di
ita selezionate nelle

fabbri@agenziaprimapagina.it

«Serve il sostegno delle istituzioni»

Davide Martelli, presidente del Consorzio di tutela Patata di Bologna Dop

«Slame di fronte ad una campa-
gna di raccolta che si presenta
tra le piu difficili degli ultimi an-
ni per il sommarsi di diverse cri-
ticita: alte temperature, siccita,
agenti patogeni e incremento
dei costi». Davide Martelli, presi-
dente del Consorzio ditutels Pa-
tata di Bologna Dop, da voce al-
le 116 aziende del bolognese
che coltivano circa 500 ettari a

patata: «ll caldo e I'assenza di
precipitazioni stanno causando
gravi denni alle nostre colture
-dice il presidente- Ci eravamo
illusi con le piogge della prima-
vera e invece un‘estate cosi cal-
da e senza precipitazioni ha de-
terminato una situazione di
stress delle colture, diventate
ancora pil sensibili alla principa-
le problematica degli ultimi an-

ni, come nel caso del ferretto.
Per preservare gli standard qua-
litativi della Patata di Bologna
DOP si andrd incontro ad unine-
vitabile aggravio dei costi a cari-
co dei produttori. In questo qua-
dro generale chiediamo a gran
vooe il sostegno delle istituzio-
ni, consapevoli della centralita
di un settore tra i piti importanti
dell’agricoltura regionale e na-
Zionale=.

diverse varieta dai volon-
tari di questo pasesino
montano di Vergato, che
dall'inizio del mese prossi-
mo saranno impegnati a
pelare, affettare, friggere
e insaccare decine di quin-
tali di patatine fritte che
inonderanno gli stand e le
postazioni del mercato dif-
fuso. Fra strade e plazzet-
te, decine di agricoltori,
commercianti e cittadini
di Tolé, e in prima linea i
volontari della Pro Loco
che organizza l'evento e
prepara le celebrate pata-
tine chips.

Salvo per uso personals e' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.
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In piazza Spose dei Marinai

‘Tramonto Divino'; la protagonista

Sono state 600 le persone che
hanno partecipato alla tappa di
Cesenatico di Tranionts Divine
(nefla foto), dove i riflettori so-
no stati puntati principalmente
per la prima volta sulla ‘Patata di
Bologna Dop’ sempre pil prota-
gonista tra le grandi firme della
cucina italiana, e lo chef stellato
Gianluca Gorini. Quest‘ultimo,
titolare del noto ristorante di
San Piero in Bagno, ha realizza-
to degli gnocchi utilizzando pro-
prio la di patata di Bologna Dop,
con salsa di cozza romagnola in
porchetta e pancetta piacenti-
na. La cartolina attorno ha visto
scattare miglia di fotografie in
piazza Spose dei Marinari, con
lo sfondo dei capanni sul porto
canale, dove tutto ebbe inizio
18 anni fa, quando fu organizza-
to il primo Tramonto Divino:
L’evento & tornato con I'antica
formula in piedi e i banchi d’as-
saggio, per una serata che uni-
sce la bellezza di una location
unica al calar del sole, con le
bonta della nostra terra.

& stata la Patata di Bologna Dop

A servire e consigliare le 300
etichette in degustazione, sono
stati i sommelier Ais Romagna
ed Emilia, in abbinamento ai
grandi prodotti certificati Dop e
igp regionali, serviti dagli stu-
denti e dagli insegnanti dell’Isti-
tuto alberghiero ‘Pellegrino Ar-
tusi’ di Forlimpopoli e dalla
Scuola alberghiera lal di Cesena-
tico, coordinati dagli chef Wal-
ter Convertito e Massimo Gaiani
e dal maitre Stefano Buda.
Apprezzati anche il dessert
gourmet, con riso al latte del
Delta del Po Igpn e I'anguria reg-
giana Igp e limone. A completa-
re la proposta, lo squacquerone
di Romagna Dop, assaggi di sa-
lumi e formaggi certificati co-
me il prosciutto di Modena Dop,
il parmigiano reggiano Dop, la
mortadella Bologna Igp, la piadi-
na romagnola Igp, I'aceto balsa-
mico tradizionale di Modena
Dop e Igp, i salumi piacentini
Dop e la pesca nettarina di Ro-
magna lgp.

g.m.

Salvo per uso le o' vietato
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La patata Dop di Bologna
trova alleati in Riviera

Lo chef Gorinila valorizza
a "Tramonto Divino”

a Cesenatico

e Liuzzi a Cattolica

CESENATICO

LapatatadiBolognaDopsedopo
essere stata coccolata dallo chef
stellato Gianluca Gorini durante
la tappa del tour di “Tramonto
DiVino” a Cesenatico, la scorsa
settimana, punta aspiccare il vo-
lo. Prima ancora era stato lo chef
Raffaele Linzzi a preparare con
questo prodotto un piatto di alta

fabbri@agenziaprimapagina.it

cucinaa“PiadinaNight”, lanotte
della piadina romagnola andata
inscenaa Cattolica.

A Cesenatico Gorini ha realiz-
zatognocchidipatatadiBologna
Dop con salsa di cozza romagno-
lain porchetta e pancettapiacen-
tina. Liuzzi ha invece propostoa
Cattolica una millefoglie di pia-
dina romagnola Igp con vitello-
ne bianco dell'Appennino cen-
traleIgpe patatadi BolognaDop.
Ricette diverse, ma conundeno-
minatore comune: la valorizza-
zionedella patatabolognese.

Rinfrancato dal successo ri-
scosso sulla costa romagnola,

Davide Martelli, presidente del
Consorzio di tutela patata di Bo-
logna Dop, sottolinea «la versati-
lita» di quell’eccellenza dimadre
terra, che «nell’'unica varieta Pri-
mura & sempre pill apprezzata
dalle grandi firme della cucina i~
taliana. Gli eventi a Cattolicae
Cesenatico confermano la sua
vocazione gourmet, anticipata
dal progetto “La versione dello
chef™, che I'anno scorso aveva
coinvolto dieci cuochi del Bolo-

gneses.

Non tutto va perd bene per la
paratadi Bologna Dop. chesitro-
va davanti una campagna 2022

trale pitidifficili degli ultimianni
per il sommarsi di diverse critici-
A: alte temperature, siccitd, a-
genti patogeni, incremento dei
costi. Martelli segnalaun grande
«stress delle colture, diventate
ancorapitisensibiliallaprincipa-

le problematica degli ultimi an-
ni: il ferrettox, un parassita mol-
todannosopergliort.

Larichiesta, anche contro I'ag-
gravio dei costi a carico dei pro-
duttori, &lasolita: sostegnodelle
istituzioni.

' vietato
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Food: Patata di Bologna Dop protagonista tra chef ma campagna raccolto 2022 difficile

La Patata di Bologna Dop sempre pil protagonista tra le grandi firme della cucina. La scorsa
settimana é stata interpretata dallo stellato Gianluca Gorini nella serata a Cesenatico del tour di
Tramonto DiVino, prima ancora era stato lo chef Raffaele Liuzzi a preparare un piatto di alta cucina
a Piadina Night, la notte della piadina Romagnola andata in scena a Cattolica. Pitl nel dettaglio,
Gorini ha realizzato Gnocchi di Patata di Bologna Dop con salsa di Cozza Romagnola in porchetta
e pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposto una Millefoglie di Piadina Romagnola Igp con
Vitellone Bianco del’Appennino Centrale igp e Patata di Bologna Dop. Ricette diverse, dunque,
unico il denominatore: la Patata di Bologna.

“E la conferma della versatilita della Patata di Bologna Dop, nell'unica varieta Primura, sempre pill
apprezzata dalle grandi firme della cucina italiana. Gli eventi di questi ultimi giomi confermano la
vocazione gourmet della Patata di Bologna Dop, gia anticipata dal progetto ‘La Versione dello chef
che I'anno scorso aveva coinvolto dieci cuochi del bolognese”, spiega Davide Martelli, presidente
del Consorzio di Tutela Patata di Bologna Dop. Malgrado I'attenzione sempre maggiore dal mondo
della cucina, la Patata di Bologna Dop si trova davanti una campagna 2022 tra le pia difficili degli
ultimi anni per il sommarsi di diverse criticita: alte temperature, siccita, agenti patogeni, incremento
dei costi.

“ll caldo e I'assenza di precipitazioni - prosegue Martelli - stanno causando gravi danni alle nostre
colture. Ci eravamo illusi con le piogge della primavera e invece un'estate cosl calda e senza
precipitazioni ha determinato una situazione di stress delle colture, diventate ancora piti sensibili
alla principale problematica degli ultimi anni, come nel caso del ferretto. Per preservare gli
standard qualitativi della Patata di Bologna Dop si andra incontro ad un inevitabile aggravio dei
costi a carico dei produttori. In questo quadro generale chiediamo a gran voce il sostegno delle
istituzioni, consapevoli della centralita di un settore tra i pit importanti dell’agricoltura regionale e
nazionale”.

(Tri/Adnkronos)
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Estate

1l cartelione dell’Emilia-Romagna

Chef stellati e bollicine:

Tramonto DiVino

il ; &gm
\ av'*

e =0 == ° P -;I!I. i
chiama tutti al brindisi *bse?g
L'evento stasera in piazza Spose dei Marinai a Cesenatico, formula in piedi T Jp‘;"

Oltre trecento le etichette in degustazione, con i prodotti d’eccellenza

di Giacomo Mascellani

Lo chef stellato Gianluca Garl-
ni, oltre 300 vini regionali in li-
bera degustazione, 50 etichette
di bollicine Metodo classico, i
prodotti Dop e Igp dell'Emilia-
Romagna, sono gli alementi pil1
importanti dell'appuntamento
di Tramonto DiVino che si terrd
questa sera a Cesenatico. In
piazza Spose dei Marinari, con
lo sfondo dei capanni sul porto
canale, dove tutto ebbe inizio di-
ciotto anni fa, a partire dalle
18,30 si terrd una delle manife-
stazioni pill attese dell'estate,
capace di mettere in mostra e
far degustare il meglio dell’'eno-
gastronomia emiliano-romagno-
la. L'evento ritorna con |'antica
formula in piedi e i banchi d’as-
saggio, per una serata che uni-
sce la bellezza di una location
unica, con le bonta della nostra
terra. A servire e consigliare le
oltre 300 atichette in degusta-
Zlone, saranno i sommelier Ais
Romagna ed Emilia, in abbina-
mento ai grandi prodotti certifi-
cati Dop e lgp regionali, serviti
dagli studenti e dagli insegnanti
dell'lstituto alberghiero Pellegri-
no Artusi di Forlimpopoli e dalla
Scuola alberghiera lal di Cesena-
tico, coordinati dagli chef Wal-
ter Convertito e Massimo Gala-
ni e dal maitre Stefano Buda. |

riflettori di questa edizione ea-
ranno puntati su Gianluca Gori-
ni, una stella Michelin al ristaran-
te ‘da Gorini* di San Piero in Ba-
gno, il quale proporra un piatto
di gnocchi di Patata di Bologna
Dop e salsa di Cozza Romagno-
la in porchetts, seguito da un
dessert gourmet, riso al latte
con riso del Delta del Po Igp.
Squacquerone di Romagna
Dop, bitter, Anguria Reggiana

lgp e limone. A completare la

proposta assaggi di salumi e for-
maggi come il prosciutto di Mo-
dena Dop, il Parmigiano Reggla-
no Dop, la mortadella Bologna
Igp e Fimmancabile Piadina Ro-
magnofa Igp che duetteranno
con i prodotti protagonisti della
serata fra i quali 'Aceto balsami-
co tradizionale di Madena Dop
e Igp, 'Anguria Reggiana igp, i
Salumi Picentini Dop, la Patata
Bologna Dop, la Pesca e Nettari-
na di Romagna lgp, 1a Cozzaro-
magnola. Poi musica del dj Mar-
cello Tosi, lo storytelling su vini
e prodotti e le premiazioni dei vi-
ni top di Cesena e Rimini, appe-
na laureati Eccellenze del terri-
torio dalla nuova Guida Ais Emi-
lia Romagna da bere e da Man-
piare. Tramonte Divino & orga-
nizzato da Agenzia PrimaPagina
e Ais Romagna ed Emilia, con
CheftoChef Emiliaromagnacuo-
chi e Casa Artusi, con il patroci-
nio del comune di Cesenatico.
© RIPRODUZIONE RISERVATA

1 calicl sonc sempre abbinati
#i migliori prodotti della reglone

Oltre 300 vini regionali in llbera
degustaziane e 50 di bollicine

La manifestazione, nata a Cesenatico diciotto anni fa, ritorna alla formula
tradizionale con la gente in piedi tra | tanti banchi per Fassaggio

Verucchio
Continua il towr

di Margherita Vicario
tra energla e sorrisi

La prossima tappa per la
lanciatissima Margherita
Vicarlo, il 12 agosto, la vedra
impegnata In Ungheria, in uno
dei festival pili famosi del
mondo: lo Sziget. Non prima,
perd, dello show in
programma questa sera al
Verucchio Festival
dell’'omonimo paese in
provincia di Rimini, con ll suo
tour estivo. «Quella del palco
& una prospettiva unica: la
musica sa creare un legame
fortissimo tra sconosciuti e la
dimensione live & quella che
pil mi spinge a scrivere da
sempre», commenta ['artista.
Biglietti: vivoconcerti.com.

Carpi

Toquinho in concerto:
la magia del Brasile
prende vita sul palco

Una carriera lunga mezzo
secolo, costellata di successi e
di brani diventati dei classici.
Togquinho, grande artista
brasiliano, fa tappa questa
sera alle 21 in piazza Martiri a
Carpl. Accompagnato da
Camilla Faustino, Mauricio
Zottrarelli o itaiguara Mariano
Brandéo, rendera omaggio alla
musica del suo Paese e slla
Bossa Nova, portandoci per
mano in un viaggio che tocca
le postiche e Il genio di una
generazione, che oltre a lui
conta Tom Jobim, Vinicius de
Moraes, Carlos Lyra e Chico
Buarque.

fabbri@egenziaprimapagina.it
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»29 Luglio Asia Drag Queen Show

» 30 Luglio SSDoubleP
»31 Luglio Roberto Gamberini
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CESENATICO
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Le oltre 300 etichette
di Tramonto DiVino
arrivano a Cesenatico

Accanto ai vini, ci saranno le dop e igp della Regione
e i piatti gourmet dello chef stellato Gianluca Gorini

CESENATICO

ANTOMIO LOMBARDE

“Tramonto DiVino™: evento tal-
mente atteso ed entrato nelle
corde delle estati al mare, da es-
sere messo dagli stessi turisti
nelle date danon mancare a Ce-
senatico. Nel contesto sempre
suggestivo di piazza Spose dei
Marinai Yappuntamento di do-
mani sera dalle 19.30, & infatti,
& diquellinon perdere.

ivinl ela squadra “In sala”
Evento principe per gli amanti
delvino, quest’anno ritorna con
nella formula originale: in pie-
di, con lo spazio scandito dai
“banchi d’assaggio”. Gi saranno
300 proposte di viniregionaliin
libera degustazione, 50 etichet-
te di bollicine metodo classico,
assaggidiprodottiDopelgp, ei
piatti gourmet dello chef stella-
to Gianluca Gorini.

A servire e consigliare le oltre
300 etichette in degustazione
saranno i sommelier di Ais Ro-
magna ed Emilia, in abbina-
mentoai grandi prodotti certifi-
cati forniti dai consorzi delle
Dop e Igp regionali serviti da
studenti e docenti dell'istituto
alberghiere Pellegrino Artusi di
Forlimpopoli e dalla scuola al-
berghiera Ial di Cesenatico,
coordinati dagli chef Walter
Convertito e Massimo Gaiani e
dal maitre Stefano Buda.

La

Protagonista ai fornelli sara
Gianluca Gorini, una stella Mi-
chelin al ristorante “Da Gorini”
aSanPiero in Bagno, aluié affi-
dato il compito di spettacolariz-
zare eccellenze della gastrono-
mia regionale. Domani sera

Una passata edizione d Tramonto DiVino a Cesenatico

proporra un primo piatto, gnoc-
chi di patata di Bologna dop
salsadi cozzaromagnolain por-
chetta, seguito da un dessert
“Riso al latte” con riso del Delta
del PoIgp, squacquerone di Ro-
magna Dop, bitter, anguriareg-
gianaIgp e limone. A completa-
re la proposta gastronomica as-
saggi di salumi e formaggi certi-
ficati come il Prosciutto di Mo-
dena Dop, il Parmigiano Reg-
giano Dop, la Mortadella Bolo-
gnalgpelimmancabile Piadina
Romagnola Igp che duetteran-
no con i prodotti protagonisti
della serata fra i quali spiccano
FAceto Balsamico Tradizionale
di Modena Dop ¢ Igp, PAnguria
Reggianalgp, i Salumi Picentini
Dop, la Patata Bologna Dop, la
Pesca e Nettarina di Romagna
Igp, lo Squacquerone di Roma-
gnaDop, 1a Cozza romagnola.

della panchina per 'Europa

CESENATICO

Domani mattina alle 9 ci sar I'i-
naugurazione della #Panchina
Europea, situata davanti al Co-
mune di Cesenatico, con la par-
tecipazione della consigliera re-
gionale e vicepresidente della
Camera delle Regioni al Consi-
glio d'Europa Lia Montalti, del-

T'ex sindaco di Cesenatico e gid
eurodeputato Damiano Zoffoli,
del sindaco Matteo Gozzoli, del
segretario MFE di Cesenatico
Marco Trebbi e della vicesegre-
taria del MFE regionale Valenti-
naMaestri. Una panchina azzur-
ra simbolo di unita e di coesione
europea, che stanno nascendo
viavia in molti comuni.

one

Show, musica e premiazioni

Ad animare I'appuntamentoci
saranno lo show cooking dello
chef Gorini, le note del dj Mar-
cello Tosi, le premiazioni dei
vinitopdiCesena e Rimini, ap-
pena laureati eccellenze del
territorio dalla nuova guida

Costl e prevendite

Costo della serata 25 euro
comprensivodi: degustazione
libera di vini regionali e spu-
manti, assaggi di prodotti dop
eigp, proposte dellochefGori-
ni, una copia della guida e il
calice da degustazione. Per
saltarela fila fino alle 16 diog-
gi si pud acquistare il biglietto
su shop.emiliaromagnavi-
niit.

Stefano Accorsi
racconta la Riviera
su Instagram

E citata come esemplo
di borgo marinaro

conil porto canale
eilmuseo della Marineria

CESENATICO

Dietroigranditrionfidellavelai-
taliana c@ anchela Romagna. Lo
racconta dal suo profilo Insta-
gram P'attore Stefano Accorsi,
ambasciatore delle bellezze e-
miliano romagnole e gia prota-
gonistadeglispotdipromozione
turistica commissionati dalla
Regione, «Azzurra, il Moro di

tate leggendarie per le loro im-
prese. Quello che forse non tutti
sanno - serive Accorsi - 2 che die-
tro a questi trionfi ¢'2 anchelo
zampino della Romagna, la cui

tradizione per la navigazione a
vela si tramanda da secoli». Te-
stimonianza di quella tradizione
la si trova anche a Cesenatico:
«Per respirare l'aria dei borghi
marinari - scrive - vi bastera visi-
tare il porto canale leonardesco
di Cesenatico, dove ancora oggi
si possono trovare imbarcazioni
tradizionali, e ilMuseodellaMa-
rineria, unveroeproprioarsena-
le dotato di una sezione galleg-
giante composta da dieci barche
complete delle tipiche e vivaci
vele colorates, Un’ereditd, quel-
ladella navigazione, che sid tra-
mandata anche grazie all’inse-
gnamento; oggi, su 110 chilo-
metri di costa, esistono ben 40
scuole di vela attive, «Tutto cid
ha permesso a questa disciplina
di rimanere attuale e di svilup-
parsi, raggi o risultati al-
tissimi anche a livello interna-
zionale».

Bec Romagnoloha donato due
defibrillatori alla Coop Bagnini

La consegna del defibriliatori al LalaPalooza

CESENATIKO

1 Bec Romagnolo ha donato due
defibrillatori alla cooperativa Ba-
gnini di Cesenatico. La consegna
ufficiale ¢’ stata venerdi scorso
in occasione della serata al Lalla-
Palooza sulla Vena Mazzarini. 11
presidente di Bcc Romagnolo,
Roberto Romagnoli, li ha conse-
gnati al presidente della Coope-
rativa Bagnini Simone Battistoni,
inpresenzadelPassessoraal Turi-

smo del Comune di Cesenatico
Gaia Morara. I due defibrillatori
sarannoinstallatinellaspiaggeli-
bere di Piazza Costa e Zona Gesa-
rini. «Con la donazione di questo
strumento di soccorso Bec Roma-
gnolo-interviene Romagnoli- in-
tende contribuirealla tuteladella
salute dicittadini e turisti. Pernoi
laspiaggiadellanostrarivieradu-
narisorsa fondamentale che va
valorizzataattraversola giustasi-
curezzainmareenonsolo».
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La Patata di Bologna Dop scelta dai grandi
chef

La Patata di Bologna Dop sempre pill protagonista tra le grandi firme della cucina. La scorsa settimana &
stata interpretata dallo stellato Gianluca Gorini nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino, /1 Vegstables
prima ancora era stato lo chef Raffasle Liuzzl a preparare un piatto di alta cucina a Piadina Night, la notte by Bayar
della piadina Romagnola andata in scena a Cattolica. Pill ne! dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di v 2

Patata di Bologna DOP con salsa di Cozza Romagnola in porchetta e pancetta piacentina, mentre
Liuzzi ha proposto una Millefoglie di Piadina Romagnota IGP con Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale
IGP e Patata di Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico il denominatore: la Patata di Bologna.

e “E la conferma della versatilita della Patata di Bologna DOP, nell'unica varieta Primura, sempre pit

G e
2Eaodo -
- apprezzata dalle grandi firme della cucina italiana — spiega Davide Martelll, Presidente del Consorzio di OTTAVIANO
‘ Tutela Patata di Bologna DOP — gli eventi di questi ultimi giorni confermane la vocazione gourmet della S TRAIANO
i

Patata di Bologna DOP, gia anticipata dal progetto ‘La Versione dsllo chef’ che I'anno scarso aveva
o coinvolto dieci cuachi del bolognese”.

hitps://www.italiafruit.net/DettaglioNews/70940/mercati-e-imprese/la-patata-di-bologna-dop-scelta-dai-grandi-chef 1/5
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Buona
come la sua
terra.

Malgrado F'attenzione sempre maggiore dal mondo della cucina, la Patata di Bologna DOP si trova davanti
una campagna 2022 tra le pit difficili degli ultimi anni per il sommarsi di diverse crificita: alte temperature,
siccita, agenti patogeni, incremento dei costi.

*l caldo e 'assenza di precipitazion| stanno causando gravi danni alle nostra colture — prosegue Martelli —
Ci eravamo illusi con le piogge della primavera e inveca un'estate cosl calda e senza precipitazioni ha
determinato una situazione di stress delle colture, diventate ancora pl0 sensibill alla principale
problematica degli ultimi anni, come nel caso del ferretto. Per preservare gli standard qualitativi della
Patata di Bologna DOP si andra incontro ad un inevitabile aggravio del costi a carico del produttori. In
questo quadro generale chiediamo a gran voce Il sostegno delle lstituzioni, consapevoli della centralita di
un settore tra i pii importanti del'agricoltura regionale e nazionale".

Fonte: Ufficio Stampa Patata di Bologna Dop
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La Patata di Bologna D.0.P. sempre piu
protagonista tra i grandi cheﬂ
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La Patata di Bologna DOP sempre piill protagonista tra le grandi firme
della cucina. La scorsa settimana @ stata interpretata dallo stellato Gianluca
Gorini nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVing, prima ancora efa
stato lo chef Raffaele Liuzzi a preparare un piatto di alta cucina a Piadina
Night, la notte della piadina Romagnola andata in scena a Cattolica. Pid nel
dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di Patata di Bologna DOP con salsa di
Cozza Romagnola in porchetta e pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposto
una Millefoglie di Piadina Romagnola IGP con Vitellone Bianco dell/Appennino
Centrale IGP e Patata di Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico il
denominatore: la Patata di Bologna.

“E 1a conferma della versatilita della Patata di Bologna DOP, nell’unica varieta
Primura, sempre pill apprezzata dalle grandi firme della cucina italiana -
spiega Davide Martelli, Presidente del Consorzio di Tutela Patata di
Bologna DOP — gli eventi di questi ultimi giorni confermano la vocazione
gourmet della Patata di Bologna DOP, gia anticipata dal progetto ‘La Versione
dello chef che 'anno scorso aveva coinvolto dieci cuochi del bolognese”.
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PATATA DI BOLOGNA DOP NEI PIATTI DEI GRANDI CHEF

Pubblicate il 2 agosto 2022 Condividi t

La scorsa settimana |a patata di Bologna DOP & stata interpretata dallo chef stellato Gianluca Gorini nella serata
a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino; prima ancora era stato lo chef Raffaele Liuzzi a preparare un piatto di

alta cucina a Piadina Night, la notte della piadina Romagnola andata in scena a Cattolica.

Piti nel dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di Patata di Bologna DOP con salsa di Cozza Romagnola in
porchetta e pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposto una Millefoglie di Piadina Romagnola IGP con
Vitellone Biance dell’/Appennino Centrale IGP e Patata di Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico il

denominatore: |z Patata di Bologna.

www.corriereortofrutticolo.it/2022/08/02/patata-bologna-dop-nei-piatti-dei-grandi-chef/
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“f lg conferme della versatilita della Patata di Bologna DOP, nell'unica varietd Primura, sempre pitt apprezzata dalle
grandi firme defla cucina italiana - spiega Davide Martelli, presidente del Consorzio di Tutela Patata di Bologna DOP
- gli eventi di questi ultimi giorni confermano la vocazione gourmet della Patata di Bologna DOP, gid anticipata dal

progetta ‘La Versione delio chef che I'anno scerso aveva coinvolto dieci cuochi del bolognese”.

Malgrado Fattenzione sempre maggiore dal mondo della cucina, la Patata di Bologna DOP si trova davanti una
campagna 2022 tra le piu difficili degli ultimi anni per il sommarsi di diverse criticita: alte temperature, siccita,
agenti patogeni, incremento dei costi. “/ caldo e l'assenza di precipitazioni stanno causando gravi danni alle nostre
colture - prosegue Martelli - Gi eravamo illusi con le piogge della primavera e invece un'estate cos calda e senza
precipitazioni ha determinato una situazione di stress delle colture, diventate ancora piii sensibili alla principale
problematica degli ultimi anni, come nel caso del ferretto. Per preservare gli standard qualitativi della Patata di Bologna
DOP si andra incontro ad un inevitabile aggravio dei costi a carico dei produttori. In questo quadro generale chiediamo a
gran vece i sostegno delle Istituzioni, consapevoli della centralitd di un settore tra i pili importanti delf'agricoltura

regionale e nazionale”.

Patata di Bologna

www.coriereortofrutticolo.it/2022/08/02/patata-bologna-dop-nei-piatti-dei-grandi-chef/
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La Patata di Bologna Dop nelle
ricette stellate

Morionno Guifi Z sgostc 2022

v Brag

Ricette diverse, con un unico denominatore: la Patata di Bologna Dop protagenista della cucina
italiana firmata dai grandi chef. La patata & stata interpretata dallo stellatc Gianluca Gorini nelia
serata de! tour di Tramonte DiVino a Cesenatico;
Gorini ha realizzato gli gnocchi con salsa di cozza
romagnola in porchetta e pancetta piacentina. il
prodotto & statc anche al centro defla Piadina Night
con ic chef Raffaele Liuzzi, durante la notte della
piadina remagnola a Caitolica, proposta in una
millefoglie con vitellone bianco dell'’Appennino

centrale fgp.

"t ia conferma della versatilita di questo prodotto, neil'unica varieta Primura, sempre pitt
apprezzata dalie grand: firme della cucina italiara -spiega Davide Martelli, Presidente det
Consorzio di Tutela Patata d: Bologra Dop-. Gli event: di questi ultimi giorni confermance la
vocaziare gourmet della Patata di Bologna Dop, gié anticipata dal progetto ‘La Versiore dells chef
chie anno scorso aveva coinvolto dieci cuochi del bolognese”,

Le problematiche della Patata di Bologna Dop

La filiera s: & trovata in questo 2022 in una delle campagne piti complesse degli ultimé anni.
Temperature, siccita, agenti patogeni e incremento del prezzi hanno messo a durs prova
Vintera produttivitd, “Ci eravamo illusi con le picgge della primavera -continua Martelll- e invece
un'estate cosi caida e senza precipitazioni ha determinato una situazione ci stress delle colture,
divertate ancora pit sensibii alla principale problematica degli ultimé anni, come nei caso del
ferretto. Per preservare gli standard qualitativi si andra incentro ad un inevitab'ie aggravio dei costi
a carico de: produttor:. In questo quadro generale chiediamo a gran voce il sostegno deile
Istituzioni, consapeval: della centralita di un settore tra | pilt importanti dell'agricoltura regionaie e

nazionale
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La Patata di Bologmp incontra i grandi
chef

La scorsa settimana @ stata interpretata dallo stellato Gianluca Gorini. |l
punto sulla campagna

La Patata di Bologna Dop sempre pill protagonista tra le grandi firme
della cucina. La scorsa seitimana & stata interpretata dallo stellato
Gianluca Gorini nelta serata del tour di “Tramonto Divino™ a Cesenatico,
Prima ancora era stata lo chef Raffaele Liuzzi a preparare un piatto d
alta cucina a Piadina Night, 1a notte della piadina Romagnola andata in
scena a Cattolica. Pili nel dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di
Patata di Bologna Dop con salsa di Cozza Romagnola in porchetta e
pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposte una Millefoglie di
Piadina romagnola igp con Vitellone bianco deffAppennino centrale Igp
e Pataia di Bologna Dop. Ricette diverse. dunque, unice il denommnatore:
{a Patata di Bologna.

“£ la conferma dells versatilit3 della Patata di Bologna Dop - spiega
Davide Martelli, presidente del Consorzio di tutela Patata di Bologna
Dop - nelfunica varietd Primura, sempre pil apprezzata dalle grandi
firme della cucina italiana. Gli eventi di questi ultimi giorni confermana
la vocazione gourmet delia Patata di Bologna Dop, gia anticipata dal
progetio La Versione dello chef che I'anno scorso aveva coinvolto diedt
cuochi del Bolognese”.

Complicata la campagna 2022

Malgrado Fattenzione sempre maggiore dal mondo della cucina, la
Patata di Bologna Dop si trova davanti una campagna 2022 tra le pill
difficili degli ultimi anni per il sommarsi di diverse criticita: alte
temperature. siccita, agenti patogeni, inaremento dei costi.
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Agricoltura Ogg

Sito interamente dedicato all'agricoltura

Patata DOP di Bologna la Regina!

Di REDAZIONE ONLINE

La Patata DOP Bologna - Varieta Primura ( immagine da sito Consorzio di Tutela)

Patata di Bologna DOP - unica varieta Primura, sempre pill apprezzata dalle grandi firme della cucina
italiana!

Per la valorizzazione, il consorzio di tutela sta promuovendo iniziative, che ne esaltino le qualita.

Davide Martelli, Presidente del Consorzio parla di eventi che ne stanno confermando la vocazione gourmet,
gia verificata nel progetto ‘La Versione dello chef' che I'anno scorso aveva coinvolto dieci cuochi del

bolognese.

E' ora toccato allo chef stellato Gianluca Gorini nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino, e
prima ancora allo Raffaele Liuzzi preparare ricette d'alta cucina, che hanno avuto come regina la Patata DOP

di Bologna.

Pill nel dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di Patata di Bologna DOP con salsa di Cozza Romagnola in
porchetta e pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposto una Millefoglie di Piadina Romagnola

https:/Awww.agricolturaoggi.com/sito/3036 1/4



03/08/22, 14:35 Patata DOP di Bologna la Regina! — Agricoltura Oggi
IGP con Vitellone Bianco dell/Appennino Centrale IGP e Patata di Bologna DOP. Ricette diverse, dunque,

unico il denominatore: la Patata di Bologna.

Tecnicamente, bisogna rilevare che come per tutti gli altri prodotti della terra d’Emilia, e di altri territori, la
campagna 2022 & da considerare tra le piu difficili degli ultimi anni, per il sommarsi di criticita come le alte

temperature, la siccita, gli agenti patogeni, 'incremento dei costi.

Il caldo e I'assenza di precipitazioni stanno causando gravi danni alle nostre colture, spiega il Presidente del
Consorzio di Tutela: “Ci eravamo illusi con le piogge della primavera e invece un'estate cosi calda e senza
precipitazioni ha determinato una situazione di stress delle colture, diventate ancora piu sensibili alla
principale problematica degli uftimi anni, come nel caso del ferretto. La conseguenza é che per preservare e
garantire gli standard qualitativi della Patata di Bologna DOP si andra incontro ad un inevitabile aggravio dei
costi a carico dei produttori. In questo quadro generale chiediamo a gran voce il sostegno delle Istituzion;,

consapevoli della centralita di un settore tra i pitt importanti dell'agricoltura regionale e nazionale”.

hitps:/Aww.agricolturaoggi.com/sito/3036
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La Patata di Bologna D.O.P. nelle
mani di grandi chef

AgC 17 2022

La Patata di Bologna DOP sempre piu protagonista tra le grandi firme della cucina.
Poche settimane fa & stata interpretata dallo stellato Gianluca Gorini nella serata a
Cesenatico de! tour di Tramonto DiVino, prima ancora era stato lo chef Raffaele
Liuzzi a preparare un piatto di alta cucina a Piadina Night, la notte della piadina
Remagnola andata in scena & Cattolica.

Pili nel dettaglio, Gorini ha realizzate Gmecs bu i Pa di Bologna DOP con salsa
di Cozza Romagnola in porchetta e pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha
proposto una Millefeglie di Piadina Romagnola IGP con Viteilone Bianco
deil’/Appennino Centrale IGP e Patata di Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico
il denominatore: la Patata di Bologna.

"E la conferma della versatilits della
Patata di Bologna DOP, nell'unica
varieté Primura, sempre pitt
apprezzata dalle grandi firme defla
cucing italiana - spiega Davide
Martelli, Presidente del Consorzio di
Tutela Patatz di Bologna DOP - gff
eventi di questi ultimi grorni
confermane la vocazione gourmet
della Patata di Bofogna DOP, gia
anticipata dal progetto 'La Versione
dello chef’ che I'anno scorse aveva ceinvoito diecr cuochi del bolognese™.

Malgrado I'attenzione sempre maggiore dal mondo della cucina, la Patata di Bologna
DOP si trova davanti una campagna 2022 tra le piv difficili degli ultimi anni per
il sommarsi di diverse criticita: alte temperature, siccita, agenti patogeni,

incremento deij costi.

"Il calde e V'assenza di precipitazioni stanno causando gravi danni alfe nostre cofture
- prosegue Martelli - Ci eravamo ifiusi con le piogge della primavera e invece
un'estate cosi calda e senza precipitazioni ha determinato una situazione di stress
delle colture, diventate ancora pit sensibili alla principale preblematica degli ultirmi
anni, come nel caso del ferretto. Per preservare glf standard qualitativi della Patata
di Bologna DOP si andra incontro ad un inevitabile aggravio dei costi 2 carico dei
produttori. In questo quadro generaie chiediamo a gran voce il sostegne delle
Istituzioni, consapeveli della centralitd di un settore tra i pit importanti
dellagricoltura regionale e nazionale”.
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on the road

Settimanale fondato da Carlo Vezzoni
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X Patata di Bologna DOP: protagonista nonostante le difficolta

LA REDAZIONE

ENOGASTRONOMIA E TIPICITA (/INDEX.PHP/RUBRICHE/TUTTI-A-
TAVOLA/ENOGASTRONOMIA)

03 AGOSTO 2022 @ VISITE: 25

Le condizioni climatiche hanno messo e stanno mettendo a dura prova le colture. Anche per
la Patata di Bologna D.O.P. la campagna 2022 é stata tra le piu difficili degli ultimi anni
per il sommarsi di diverse criticita: alte temperature, siccita, agenti patogeni, incremento dei
costi. Davide Martelli, Presidente del Consorzio di Tutela Patata di Bologna DOP spiega:
“Il caldo e l'assenza di precipitazioni stanno causando gravi danni alle nostre coltl,tre, ci
eravamo illusi con le piogge della primavera e invece un'estate cosi calda e senza
precipitazioni ha determinato una situazione di stress delle colture, diventate ancora pit
sensibili alla principale problematica degli ultimi anni, come ad esempio quella del ferretto,

https:l/www.ontheroad-news.itﬁndex.php/rubricheltutti-a-tavolalenogastronomia16796-patata-di-bologna—dop-prolagonista-nonostante—le—difﬁcolta 1/4
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un parassita molto temuto dai coltivatori. Per preservare gli standard qualitativi della Patata

di Bologna DOP si andra incontro ad un inevitabile aggravio dei costi a carico dei produttori. =
In questo quadro generale chiediamo a gran voce il sostegno delle Istituzioni, consapevoli

della centralita di un settore tra i piti importanti dell’agricoltura regionale e nazionale”.

Nonostante le criticita, la Patata di Bologna DOP conferma il suo ruolo da protagonista tra
le grandi Firme della cucina. La scorsa settimana & stata interpretata dallo chef stellato
Gianluca Gorini nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino, prima ancora era

stato lo chef Raffaele Liuzzi a preparare un piatto di alta cucina a Piadina Night, la notte
della piadina Romagnola andata in scena a Cattolica. Pii nel dettaglio, Gorini ha

realizzato Gnocchi di Patata di Bologna DOP con salsa di Cozza Romagnola in porchetta e
pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposto una Millefoglie di Piadina Romagnola IGP
con Vitellone Bianco dellAppennino Centrale IGP e Patata di Bologna DOP. Ricette
diverse, dunque, unico il denominatore & la Patata di Bologna. “E la conferma della
versatilita della Patata di Bologna DOP, nell'unica varieta Primura, sempre pil apprezzata
dalle grandi firme della cucina italiana — continua Davide Martelli — gli eventi di questi
ultimi giorni confermano la vocazione gourmet della Patata di Bologna DOP, gia anticipata
dal progetto ‘La Versione dello chef’ che 'anno scorso aveva coinvolto dieci cuochi

del bolognese”.

la redazione 1

credits: Foto di Fabrizio Dell'’Aquila

https:Ilwww.ontheroad-news.itﬁndex.phplrubricheltutti-a-tavola/enogastronomia/6796-patata-di-bologna-dop-promgonista-nonostante—le-difﬁcolta 2/4
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Patata di Bologna D.O.P. : campagna
2022 critica

Z Agesto 2022
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La Patata di Bologna DOP sempre piil protagonista tra le grandi firme della
cucina, La scorsa settimana & stata interpretata dallo stellato Gianluca Gorini nefla serata a
Cesenatico del tour di Tramonto DiVino, prima ancora era stato lo chef Raffaele Liuzzi a
preparare un piatto di alta cucina a Pradina Night, {a notte della piadina Romagnola andata
in scena a Cattolica. Piti nel dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di Patata df Bologna
DOP con salsa di Cozza Romagnola in porchetta e pancetta piacentins, mentre Liuzzi ha
proposto una Miflefoglie di Piadina Romagnofa IGP con Vitellons Bianco dell‘Appennino
Centrale IGP e Patata di Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico il denominatore: 1a
Patata di Bologna.

*E 3 conferma della versatilits della Patata di Bologna DOP, nelf'unica vanets Primura,
sempre pil apprezzata dalie grandi firme della cucina italiana — spiega Davide Martelli,
Presidente del Consorzio di Tutela Patata di Bologna DOP - gfi eventi di questf ultimi
giorni confermana fa vocazione gourmet della Patata di Bologna DOP,gi& anticipata a3l
progetto 'La Versione delfe chef’ che I'anno scorso aveva coinvolto dieci cuochi del
bofognese”.

Malgrado 1'attenzione sempre maggiore dal mondo della cucina, la Patata di Bologna DOP
si trova davant una camipagna 2022 tra le pii difficili degli ultimi anni per il
sommarsi di diverse criticita: alte temperature, siccitd, agenti patogeni, incremento dei
costi.

“Ii caldo e f‘assenza di precipitazioni stanne causando gravi danni alfe nostre colture ~
prosegue Martelli - Ci eravamo illusi con le piogge della primavera e invece un'estate cosi
calda e senza precipitazioni ha determinato una situazione di stress delle colture, diventate
ancora pit sensibili alls principale problematica degli uitimi anni, came nei caso de!
ferretto. Per preservare gli standard qualitativi delfa Patata di Bologna DOP sf andra
jncontra ad un inevitabile aggravio dei costi a carico dei produttori. In questo quadro
generale chiedizmo a gran vace il sostegne delle Istituzioni, consapevoli defla centralita di
un settore tra i pit importanti dell'agricoltura regionale e nazionale”,
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La Patata di Bologna D.O.P. sempre piu protagonista tra i grandi chef

© AGO 2. 2022

(Agen Food) - Bologna. 2 ago. — La Patata di Bologna DOP sempre piu protagonista tra le grandi firme della cucina La scorsa settimaha  stata interpretata dallo stellato Gianluca
Gorini nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino, prima ancora era stato lo chef Raffacle Liuzzi a preparare un piatto di alta cucing a Piacina Night. 1a notte della piadina
Romagncla andata in scena a Cattolica. Pils nel deftaglio, Gorini ha realizzato Griocehi di Palata di Belogna DOP con salsa di Cozza Romagnola in porchetta e pancetta piacentina, menire
Liuzzi ha proposto una Millefoglie di Piadina Romagnola IGP can Vitellone Bianco defi Appennino Centrale IGP e Patata dt Bologna DOP. Ricette diverse, dinque, unico il denominatore la
Patata di Bologna

“& |a conferma della versatilith delia Patata o Bologna DOP. nell'unica varieta Primura, sempre pill apprezzata dalie grandi firme della cucina italiana — spiega Davide Martelti, Presidenta del
Consorzio di Tutela Patata di Botogna DOP — gli eventi di questi ultimi giomi confermano la vocazione gourmet della Patata di Bologna DOP .gia anticipata dal progetts La Versione dello
chef che 'anno scorso aveva coinvolto dieci cuochi del bolognese™.

Ialgrado 'atlenzione sempre maggiore dal mondc defla cucina, la Patata di Bologna DOP si trova davanti una campagna 2022 tra le pid difficili degli ultimi anni per it sommarsi di diverse
criticta alie temperature, siccita, agentt patogeni, incremento dei costi

“Il caldo e | assenza & precipitazioni stanno causando gravi danni alie nostre colture — prosegue Martelli — Ci eravamo illusi con le piogge della primavera e invece un'estate cosi calda e senza
precipitazioni ha determinato una situazione di stress delie colture. diventate ancora pit sensibili alla principale problematica degli ultimi annt. come nel caso del ferretto. Per preservare gli
standard qualitativi della Patata di Bologna DOP si andra incontrc ad un inevitabile aggravio dei costi a carico dei produttori. In questo quadrc generale chiediamo a gran voce il sostegno delle
Istituzioni, consapevah della centralita di un setiore tra i pi0 imparlanti deif agricoftura regionale e nazionale”
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La Patata di Bologna dop sempre
piu protagonista tra i grandi chef
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Patata di Bologna DOP. Campagna
2022 tra le piu difficili degli ultimi anni,
ma avanti la promozione

di Agriculturat - 3Agosto 2022

. - OEDO0

BOLOGNA - La Patata di Bologna DOP si trova davanti una campagna
2022 trale pit difficili degli ultimi anni per il sommarsi di diverse criticita:
alte temperature, siccita, agenti patogeni, incremento dei costi. E' quanto
rivelato dal Consorzio di tutela.

*I| caldo e I'assenza di precipitazioni stanno causando gravi danni alle nostre colture - splega Davide
Martelli, presidente del Consorzio di Tutela della Patata di Bologna Dop - Ci eravamo illusi con e piogge
della primavera e invece un'estate cosi calda e senza precipitazioni ha determinato una situazione di stress
delle coliure, diventate ancora plis sensibill alla principale problematica degli ultimi annl, come nel caso del
ferretto. Per preservare gli standard qualitativi della Patata di Bologna DOP si andré incontro ad un
inevitablle aggravio dei costi a carico dei produttori. In questo guadro generale chiediamo 3 gran voce il
sostegno delle Istituzioni, consapevoli della centralita di un settore tra i pillimportanti dell'agricoltura

regfonale e nazlonale”.

Nel frattempo la Patata di Bologna DOP sempre pid protagonista tra le grandi firme della cucina. La scorsa
settimana € stata interpretata dallo stellato Gianluca Gorini nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto
DiVino, prima ancora era stato lo chef Raffaele Liuzzi a preparare un piatto di alta cucina a Piadina Night, Ia
notte delia piadina Romagnola andata in scena a Cattolica. Pily nel dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di
Patata di Bologna DOP con salsa di Cozza Romagnola in porchetta e pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha
proposte una Millefoglie di Piadina Romagnola IGP con Vitellone Bianco dell’ Appennino Centrale IGP e
Patata di Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico il denominatore: la Patata di Bologna.
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La Patala di Boloegna D O P semprie pit protagonista tra i grandi chef

Campagna 2022, tra le pit ecritiche degli uitimi anni, Martelli: "Le istituzioni ci aiutino”

La Patata di Bologna DOP sempre pil: protagonista tra fe grandi firme delia cucina. Nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino. & stata interpretata
dallo stellato Gianluca Gorini prima ancora era stato lo chef Raffaele Liuzzi a preparare un piatic di alta cucina a Piadina Night. 12 notte della piadina
Romagnoia andata in scena a Cattolica

Pili nel dettaglio. Gorini ha realizzato Gnocchi di Paiata di Bologna DOP con salsa di Cozza
Romagnota in porchetta e pancetta piacentina, menire Livzzi ha proposto una Millefoglie di Piagina
Romagnolz IGF con Vitellone Bianco dell’Appennine Centrale (GP e Patata di Bologna DOP

Ricette diverse. dunque. unice il denominatore: fa Patata di Bologna.

'E fa conferma della versatilitd dells Patata di
Bofogna DOP, nell unica vaneld Primura. sempre
piu apprezzata dalle grandi firme defla cucina |
o ifaliana — spiega Davide Martelli, Presidente del
{ Consorzin di Tutela Patata i Bologna DOP - gii
eventi o gquesti uftimi giorm cenfermano la
vocazione goummest della Patata di Bojogna GOP.

gia anticipata dal progetto ‘La Versione dello chef' che iannc scorso aveva coinvelto diect cuochi del
bolognese

Ialgrado | attenzione sempre maggiore dal mondo della cucina. ia Patata di Bologna DOP si trova davant!
una campagna 2022 tra le piu difficili degli ultimi anni per i sommarsi di diverse crticitda alte



03/08/22, 14:48 Cesenatico, a 'Tramonto Divino' protagonista anche la patata di Bologna Dop

CESENATODAY

ECONOMIA CESENATICO

Cesenatico, a "'Tramonto Divino'’
protagonista anche la patata di Bologna
Dop

Campagna 2022, tra le piu critiche degli ultimi anni. Martelli: “Le istituzioni ci aiutino”

Gnocchi di patate (foto Ufficio Stampa)

a Patata di Bologna DOP sempre pill protagonista tra le grandi firme della
L cucina. La scorsa settimana ¢ stata interpretata dallo stellato Gianluca Gorini
nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino, prima ancora era stato lo chef
Raffaele Liuzzi a preparare un piatto di alta cucina a Piadina Night, la notte della
piadina Romagnola andata in scena a Cattolica. Piui nel dettaglio, Gorini ha realizzato
Gnocchi di Patata di Bologna DOP con salsa di Cozza Romagnola in porchetta e
pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposto una Millefoglie di Piadina Romagnola
IGP con Vitellone Bianco dell’ Appennino Centrale IGP ¢ Patata di Bologna DOP.
Ricette diverse, dunque, unico il denominatore: la Patata di Bologna.

https:Ilwww.cesenatoday.itleconomialcesenatioo—a—tramonto—divino-protagonista-anche-la—patata-di-bologna-dop.html 172
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“E la conferma della versatilita della Patata di Bologna DOP, nell’unica varieta
Primura, sempre piti apprezzata dalle grandi firme della cucina italiana — spiega
Davide Martelli, Presidente del Consorzio di Tutela Patata di Bologna DOP — gli
eventi di questi ultimi giorni confermano la vocazione gourmet della Patata di
Bologna DOP, gia anticipata dal progetto ‘La Versione dello chef” che 1’anno scorso
aveva coinvolto dieci cuochi del bolognese™.

Malgrado 1’attenzione sempre maggiore dal mondo della cucina, la Patata di Bologna
DOP si trova davanti una campagna 2022 tra le piu difficili degli ultimi anni per il
sommarsi di diverse criticita: alte temperature, siccitd, agenti patogeni, incremento
dei costi. “Il caldo e I’assenza di precipitazioni stanno causando gravi danni alle
nostre colture — prosegue Martelli — Ci eravamo illusi con le piogge della primavera e
invece un’estate cosi calda e senza precipitazioni ha determinato una situazione di
stress delle colture, diventate ancora piu sensibili alla principale problematica degli
ultimi anni, come nel caso del ferretto. Per preservare gli standard qualitativi della
Patata di Bologna DOP si andra incontro ad un inevitabile aggravio dei costi a carico
dei produttori. In questo quadro generale chiediamo a gran voce il sostegno delle
Istituzioni, consapevoli della centralitd di un settore tra i pii importanti
dell’agricoltura regionale e nazionale”.

© Riproduzione riservata

https:/iww.cesenatoday.it/economia/cesenatico-a-tramonto-divino-protagonista-anche-la-patata-di-bologna-dop. html
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Cesenatico. La patata di Bologna Dop tra i
grandi chef. Ma la raccolta 2022 é tra le piu
critiche,

Gnocchi Patata Bologna Dop Gorini Cesenatico foto Dell'Aquila Fabrizio

Cesenatico (2 agosto 2022) — La Patata di Bologna DOP sempre pitl protagonista tra le
grandi firme della cucina. La scorsa settimana é stata interpretata dallo stellato Gianluca
Gorini nella serata a Cesenatico del tour di Tramonto DiVino, prima ancora era stato lo chef
Raffaele Liuzzi a preparare un piatto di alta cucina a Piadina Night, 1a notte della piadina
Romagnola andata in scena a Cattolica.

Piu nel dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di Patata di Bologna DOP con salsa di Cozza
romagnola in porchetta e pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposto una Millefoglie di
Piadina Romagnola IGP con Vitellone bianco dell’Appennino centrale IGP e Patata di

Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico il denominatore: la Patata di Bologna.

www.romagnagazzette.com/2022/08/02/cesenatico-la-patata-di-bologna-dop-tra-i-grandi-chef-ma-la-raccolta-2022-e-tra-le-piu-critiche/ 13



03/08/22, 14:2° La patata di Bologna Dop sempre pil protagonista tra i grandi chef — Romagna Post

ROMAGN

POST

e
—

I CESENA, PRIMO PIANO

La patata di Bologna Dop sempre pill
protagonista tra i grandi chef

by Davide Buratti e 2 Agosto 2022

Ma la stagione 2022 é tra le piu critiche degli ultimi
anni

CESENA - La Patata di Bologna DOP sempre pil protagonista tra le grandi firme della cucina.
La scorsa settimana é stata interpretata dallo stellato Gianluca Gorini nella serata a Cesenatico
del tour di Tramonto DiVino, prima ancora era stato lo chef Raffaele Liuzzi a preparare un
piatto di alta cucina a Piadina Night, la notte della piadina Romagnola andata in scena a
Cattolica. Piti nel dettaglio, Gorini ha realizzato Gnocchi di Patata di Bologna DOP con salsa di
Cozza Romagnola in porchetta e pancetta piacentina, mentre Liuzzi ha proposto una Millefoglie
di Piadina Romagnola IGP con Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP e Patata di

Bologna DOP. Ricette diverse, dunque, unico il denominatore: la Patata di Bologna.

https://www.romagnapost.it/2022/08/02/1a-patata-di-bologna-dop-sempre-piu-protagonista-tra-i-grandi-chef/ 1/8
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critiche degli ultimi anni. Martelli: “Le istituzioni
aiutino”

Patata di Bologna Dop: campagna 2022 tra le pil
ci
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